Du 15/05 au 18/05

MENU DU SOIR

Houmous, Pois-Chiche, Citron Confit, Grenade %€
Anchois de 1’Escala, Guindillas, Coriandre 10€
Jambon 24 Mois de Noir de Bigorre 12€
Burratina, Roquette, Huile de Menthe 12€
Accras de Cabillaud, Mayonnaise Ail Gingembre 12€
Frégola Sarda, Gremolata, Piquillos, Parmesan 13€
Courgettes, Yuzu-Kosho, Piment Vert, Féta 13€
Truite d’Ariége, Miso, Fenouil, Toum, Amandes 16€
Quasi de Veau, Cépres, ®uf de Cabillaud Fumé, Anchois 16€
Aiguillettes de Canard, Nori, Asperges, Bonite Séchée 16€
Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 12€
Fraises, Pistaches, Créme Fumée, Caramel o¢e
Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 50€

(Servi pour 1l’ensemble de la table)



