
             Du 15/03 au 21/03 

     

MENU DU SOIR   
   

 

 

- Anchois de l’Escala, Guindillas, Coriandre 

 

- Jambon 24 Mois de Noir de Bigorre  

 

- Cromesquis de Morteau & Comté, Ail Noir, Pickles 

 

- Tartare de Veau, Parmesan, Pesto Basilic Thaï, Caprons 

 

- Gyoza de Gambas, Bouillon Crustacés, Wakamé, Topinambour 

 

- Saint-Jacques, Ponzu, Clémentine, Ciboulette 

  

- Caviar d’Oscietre du Fleuve Amour (20g) 

 

———————————— 

  

- Gnocchis, Truite, Palourdes, Cresson, Parmesan, Noix 

  

- Bar Sauvage, Celeri, Salicornes, Pommes, Amandes 

 

- Filet Mignon de Porc Noir, Houmous, Féta, Grenade, Carotte  

 

- Filet de Simmental, Butternut, Marrons, Jus aux Agrumes 

 

———————————— 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Baba au Gin, Lemon Curd, Fleur d’Oranger 

 

 

————— 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table) 

          

 

   10€ 

 

   12€ 

  

   12€ 

 

   13€ 

 

   13€ 

 

   15€ 

 

   44€ 

 

   

     

   22€ 

    

    25€ 

 

  25€   

 

  25€  

    

    

 

  

   12€ 

 

    9€ 

 

    

    

    

   50€ 

    

 


