
             Du 23/01 au 27/01 

     

MENU DU SOIR   
   

 

 

- Anchois de l’Escala, Guindillas, Coriandre 

 

- Panko de Chorizo, Parmesan, Ail Noir, Tapenade 

 

- Gravelax de Truite Bio, Clémentine, Ponzu 

 

- Tête de Veau, Gribiche, Moutarde, Caprons 

 

- Salade de Poulpe, Houmous, Féta, Grenade 

  

- Caviar d’Oscietre du Fleuve Amour (20g) 

 

———————————— 

  

- Risotto, Celeri, Praires, Palourdes, Noix, Roquette 

  

- Saint-Jacques, Chou-Fleur, Saté, Coriandre 

 

- Pigeonneau, Celeri, Fenouil, Jus aux Agrumes, Sumac 

 

- Chou Farci au Confit de Canard & Cochon, Légumes, 

Champignons 

 

———————————— 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Mousse Chocolat, Poire, Yuzu 

 

 

————— 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table) 

          

 

   10€ 

 

   10€ 

  

   13€ 

 

   13€ 

 

   15€ 

 

   44€ 

 

   

     

   20€ 

    

    24€ 

 

  25€  

 

   22€ 

    

    

 

  

 

   12€ 

 

    9€ 

 

    

    

    

   50€ 

    

 

 

 

 


