
             Du 28/11 au 02/12 

     

CARTE DU SOIR   
   

 

 

- Anchois, Guindillas, Coriandre 

 

- Moules de Bouchot, Curry, Coco, Grenades 

 

- Jambon 24 Mois de Noir de Bigorre 

 

- Accras de Poissons, Coriandre, Cacahuètes, Soja 

 

- Huîtres de Pleine Mer, Morcilla, Yuzu, Granny Smith  

 

- Gyoza Porc & Bœuf, Wakamé, Bouillon Citronelle 

 

 

 

 

———————————— 

 

- Risotto, Gambas, Champignon, Noix, Parmesan 

 

- Maquereau, Topinambour, Piquillos, Ail Noir,  

  Œufs de Truite 

 

- Filet de Canette, Carottes, Zaatar, Agrumes, Jus de Viande 

 

- Filet Mignon de Noir de Bigorre, Gratin Dauphinois,  

   Crème d’Ail 

 

———————————— 

 

 

- Plateau de Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Moelleux Noisettes, Praliné, Agrumes, Fromage Blanc 

 

 

————— 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 
(Servi pour l’ensemble de la table) 

 

   

   10€ 

                

   10€ 

 

   12€ 

 

   12€ 

 

   12€ 

 

   13€ 

 

    

   

 
 

   

   20€ 

 

   24€ 

 

   

  25€  

 

   26€ 

    

    

 

    

    

   12€ 

 

    9€ 

 

    

    

    

   50€ 

    

 

 

 

 


