
             Du 18/03 au 25/03 

     

CARTE DU SOIR   
   

 

 

 

- Anchois de l’Escala, Guindillas, Coriandre 

 

- Accras de Poissons, Gingembre, Coriandre, Ail, Cacahuètes 

 

- Tête de Veau, Oeufs, Câpres, Feuilles de Blette 

 

- Ceviche de Bar, Tarama, Coco, Piments Doux, Bergamote 

 

- Salade de Poulpe, Féta, Basilic, Chimichurri 

 

 

 

———————————— 

 

 

 

- Aile de Raie, Riz Carnaroli, Roquette, Parmesan, Wasabi 

 

- Tentacule de Poulpe, Courge, Ricotta, Grenade, Pistache 

 

- Filet de Canette, Kumquat, Panais, Crumble de Comté 

 

- Côte de Veau (400g), Artichaut, Chermoula, Jus de Veau 

 

 

 

 

- Plateau Quatre Fromages au Lait Cru 

 

- Citron, Verveine, Meringue, Poivre du Timut 

 

 

————— 

 

 

- Menu Dégustation en 5 Temps (Accord Vins + 40€) 

 

 

 

   10€ 

      

   12€ 

                

   12€ 

 

   14€ 

 

   14€ 

    

    

 

 

   

 

 

   24€ 

 

   25€ 

 

  25€  

 

   32€ 

    

    

 

    

   11€ 

 

    8€ 

 

    

    

    

    

   45€ 

     

 

 

 

 

 


